Samostatna odborna prace k praktické zavérecné zkousce — cerven 2019

CUKRAR/KA
Ukol:
- Zpracovat samostatnou odbornou praci na dané téma
- 1. SLAVNOSTNI VYROBEK — dort
- 2. SPECIFICKY VYROBEK
1.

Zpracujte navrh slavnostniho vyrobku/dortu/ libovolného tvaru o hmotnosti max.3 kg
z vylosovaného korpusu, ndplné a dohotoveni:
a) Dortova bezé hmota, maslovy krém kavovy, dohotoveni ¢okolada
b) Dortova jadrova hmota, tézky pafizsky krém, dohotoveni ¢okolada
c) Dortova hmota kakaova, smetanova ndpln, dohotoveni ovoce
d) Dortova hmota s olejem, maslovy krém likérovy, dohotoveni modelovaci hmota
e) Dortova hmota svétld, ndpln s pouZitim mlééného vyrobku, dohotoveni ovoce
Pro dohotoveni dortu si vylosujete z nasledujicich témat:
- Den déti
- Den matek
- Jmeniny
- Narozeniny
- Svatba
- Sportovni udalost roku 2019
- Kulturni uddlost roku 2019
2.
Popiste zhotoveni tradi¢niho cukrarského vyrobku nebo cukrarského vyrobku podle
soucasnych trendl a receptury v minimalnim mnozstvi pro 10 osob nebo v minimalni
hmotnosti 600 g. MUzZete vyuzit rodinné recepty na tradi¢ni cukrarské vyrobky nebo zaradit
cukrarsky vyrobek podle soucasnych trend(.
Vyrobek musi obsahovat alespon jednu z uvedenych surovin:
- Cerstvé nebo susené ovoce
- Mlécné vyrobky
- Jadroviny
- Ovesné vlocky
- Cokolada
- Bezlepkova mouka

Formalni tprava
- text zpracujte na pocitaci
Celkovy rozsah prace je nejméné 10 stran textu, formatu A4, text je mozné doplnit obrazky,
nakresy a fotografiemi, pismo Arial, velikost 12
- povinné zaradite nakres dekorace (véetné zdobeni stran dortu), pouzijte kreativni
prvky zdobeni a popiSete pouzity zdobny materidl

Titulni list obsahuje nasledujici udaje:

Nazev: Samostatnd odbornd prace

Téma: Vylosované téma (napf. Sportovni uddlost roku 2019)

Nazev tématu: Pfesny nazev zpracovaného tématu (napf. Nasim biatlonistim za olympijskou
medaili)



Nazev a adresa $koly: Vys&i odborna gkola a Stfedni $kola hotelova SCMSD Pelhfimov, s.r.o.
Kéd a nazev oboru vzdélani: CUKRAR/CUKRARKA 29-54-H/01

Ttida

Skolni rok

Jméno a pfijmeni

Za titulnim listem zpracujte obsah /nazev kapitol, strankovani/

Vypracujte seznam pouzitych zdrojl informaci /literatura, normy, internet/ - na konec prace

OSNOVA SOP

Uvod — uvedte, pro¢ jste se zaméFili na dané konkrétni téma, zddvodnéte volbu specifického
vyrobku a popiste hlavni cile vasi prace

Text feSeni — u slavnostniho i specifického vyrobku uvedte:
a) Charakteristiku vyrobku
b) Popis hlavnich surovin pro zhotoveni vyrobku
c) Surovinovou normu /recepturu/
d) Technologicky postup
e) Nakres dekorace /zdobeni/, v€etné zdobeni stran dortu s popisem dekorace
f) Nakres vyrobku /fotografie/ specifického vyrobku

Cizojazycna cast
Vypracujte preklad technologického postupu a pouzitych surovin vybraného vyrobku
/slav.dort nebo spec.vyrobek/ do ciziho jazyka

Zaveér — splnéni cilh

Samostatna odborna prace bude pak vyuzita nasledovné pfi praktické zav. zkousce:

1) Zhotovite slavnostni vyrobek (dort) a specificky vyrobek podle zadani SOP

2) Obhajoba SOP — predstavit praci, zdlvodnit volbu, vybér surovin, postup

- prinos a splnéné cile

- zodpovézeni dotazl ¢lenl zkuSebni komise véetné spravného pouzivani odborné
terminologie

3) Komunikace v cizim jazyce — kratké vystoupeni — jaky studujete obor, jaké téma bylo
zpracovano, které vyrobky jste pripravovala, charakterizujete ptipraveny vyrobek a
zodpovite dotazy ¢lenli komise

Hodnoti se: priprava surovin, dodrzeni surovinové normy a nakresu dle SOP, dodrzovani

technologickych, hygienickych a bezpecnostnich predpist, organizace prace, pfiprava

a uklid pracovisté.

Dale také: narocnost, napaditost, Cistota provedeni, vzhled, chut a hmotnost vyrobku

Samostatna odborna prace je zpracovavana v predstihu:
Losovani a zadani prace: 21. ledna 2019 termin odevzdani: 29.bfezna 2019

odbornou praci vede, kontroluje a hodnoti ucitel OV — pi Kratochvilova, pi Dvorakova



